
PROPOSTA  1 
 

ANTIPASTI 
Rollatina di coniglio ai pistacchi con insalatina di carciofi 

Tartar di pescatrice con tartufo 
 

PRIMI 
Rotolo di sfoglia con patate spinaci prosciutto e salsa di porcini 

Tagliolini con capesante e pesto 
 

SECONDI 
Scaloppa di ricciola con capponatina e agrumi 

 

DESSERT 
Mousse d'arancia con salsa di cioccolato e mandorle 

 
 

PREZZO € 50,00 P.P.  
comprensivo di vino, acqua minerale, caffè 



PROPOSTA  2 
 

ANTIPASTI 
Crudo di tonno alla mediterranea e mozzarella di bufala 

Passatina di ceci con seppie julienne e carciofi fritti 
Polpo fritto al sesamo 

Carne salata con composta di cipolle tropea e albicocche 
 

PRIMI 
Straccetti in salsa di scampi ceste d'arancio 

Risotto taleggio menta e limone 
 

SECONDI 
Orata - branzino di sale con erbe aromatiche, pommes nature 

 

DESSERT 
Tortino di lime e mandorle con salsa di fragole 

 
 

PREZZO € 60,00 P.P.  
comprensivo di vino, acqua minerale, caffè 



PROPOSTA  3 
 

ANTIPASTI 
Semifreddo di melone con medaglioni d'astice 

Piramide di baccala' affumicato con purea broccoli e fragole 
all'aceto balsamico 

Tortino di alici e peperoni con carpaccio di finocchi e bufala in 
foglia di limone 

Lombatina d'agnello con insalatina di carciofi e menta 
 

PRIMI 
Ravioli agli asparagi con triglie alle erbe aromatiche 

Gnocchetti di ricotta con ragout di crostacei 
 

SECONDI 
Baccala di Bilbao in sfoglia al profumo di anice e uova di quaglia, 

pommes nature 
Sorbetto alla mela verde 

Tournedos di angus con tortino di cipolle rosse di tropea in 
agrodolce, 

fagiolini burro 
 

DESSERT 
Panna cotta cioccolato e pistacchi con crema d'agrumi 

 
PREZZO € 90,00 P.P.  

comprensivo di vino, acqua minerale, caffè 
 


